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ЯПОНИЯ НЕРАЗРЫВНО СВЯЗАНА 

СО СВОИМИ ЭСТЕТИЧЕСКИМИ 

ПРИНЦИПАМИ. В НАШЕМ �КТЕЙЛЬНОМ 

МЕНЮ МЫ ПРЕДЛАГАЕМ ВАМ 

ПОЗНА�МИТЬСЯ С ОСНОВАМИ, 

�ТОРЫЕ, ПО МНЕНИЮ ЯПОНЦЕВ, 

ПОМОГАЮТ ДОСТИЧЬ ГАРМОНИИ С 

СОБОЙ И ПРИРОДОЙ, ПРОНИКНУТЬ 

В «ИСТИНУ ВЕЩЕЙ» И ПОНЯТЬ СУТЬ 

НЕДОСКАЗАННОСТИ.

ようこそ！



(BOKE TTO)
Медитативное состояние, �гда смотришь в пустоту, а пустота 

смотрит в тебя, взгляд сквозь пространство и время.
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(MA�TO)
истину вещей нельзя передать словами, 

но можно почувствовать сердцем и головой. 



(YUGEN)
таинственность и глубина красоты кроется 

в недосказанности, а не в громких словах и действиях.
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(SATORI)
увидеть подлинность вещей можно лишь 

пробудившись от сна и познав себя.
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(MONO NO AVARE)
каждый предмет или явление обладает своей 

неповторимой ценностью, доступной немногим. 
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(WABI-SABI)
одиночество состоит не в том, чтобы отречься от мира, 

а в том, чтобы найти в этом мире себя.
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САКЕ – ЭТО ТРАДИЦИОННЫЙ 

ЯПОНСКИЙ АЛ�ГОЛЬНЫЙ НАПИТОК, 

�ТОРЫЙ ПРОИЗВОДИТСЯ ИЗ РИСА, 

ВОДЫ И �ДЗИ. 

�ДЗИ - РИС, ПОРАЖЕННЫЙ 

БЛАГОРОДНЫМ ПЛЕСНЕВЫМ ГРИБ�М 

ASPERGILLUS ORYZAE (�ДЗИКИН). 

В ЭТОТ МОМЕНТ КРАХМАЛ РИСА 

ТРАНСФОРМИРУЕТСЯ В САХАР, И ПОСЛЕ 

БРОЖЕНИЯ В АЛ�ГОЛЬ. 

САКЕ – ЭТО НЕ ЯПОНСКАЯ ВОДКА, 

А ПРОДУКТ НАТУРАЛЬНОЙ ФЕРМЕНТАЦИИ. 

КРЕПОСТЬ САКЕ ОБЫЧНО СОСТАВЛЯЕТ 14%-16%.

СА К Е  ПОРЦ ИОН НОЕ

Kaori Junmai Ginjo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Hakushika Kasen 
Chokara Futsu shu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Umenishiki Tuuno Ginjo. . . . . . . . . . . . . . 

Gekkeikan Namazume Daiginjo. . . 

Alladin Yuzu Junmai. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Kariho Gokukarakuchi
Namahage Junmaishu. . . . . . . . . . . . . . . . . 
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СА К Е  И Г РИСТОЕ

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Hanabi Sparkling . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
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23000



СА К Е  БУ Т Ы ЛОЧ НОЕ

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . 

Hakushika Junmai Daiginjo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Dassai 45 Migaki Junmai Daiginjo . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Imayo Tsukasa IMA Oysters Junmai . . . . . . . . . . . . . . 

Dassai 23 Migaki Junmai Daiginjo . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . 

Inatahime Goriki Junmai Ginjo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Dassai 39 Migaki Junmai Daiginjo . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Aizu Homare Daiginjo. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Dassai 23 Migaki Junmai Daiginjo . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . . 

Rojou Honaari Junmai Daiginjo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
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52000



Умешу – это традиционный японский 

ли¾р, приготовленный из фруктов уме 

путем настаивания цельных плодов с 

�сточ�й на са¾ или сëтю. 

У МЭ СЮ

Midai Umeshu Nankobai. . . . . . . . . . . . . 

Hamada 3 Year. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

800

1300

11600

Сётю - это японский дистиллят 

крепостью 25%-45%. Сырьем чаще всего 

служат рис, ячмень, батат, гречка. Иногда 

используют каштаны, семена кунжута, 

картофель, мор�вь.

СЁТ Ю

Umenishiki Ayame 25. . . . . . . . . . . . . . . . . 

Hakata No Hana 
Premium Mugi Shochu . . . . . . . . . . . . . . . 

Himukano Kurouma 
Mugi Shochu Select. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

800

10000

8000

23800



Байцзю - китайский дистиллят, 

изготовленный главным образом 

из зернового сырья. Это целое семейство 

спиртов, �торые могут отличаться друг 

от друга в силу традиции дистилляции, 

сырья и вкусовых предпочтений жителей 

страны, лежащей в нес�льких 

климатических поясах.

БА Й ЦЗЮ

Luzhou Laojiao Tou Qu . . . . . . . . . . . . . . . 850 8500

Авамори - это дистиллят крепостью 30-60% 

(обычно 35-45) из длиннозернового тайс�го 

риса на японс�м острове Окинава. 

А ВА МОРИ

Zuisen Hovaito. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1000

Jinro Grapefruit. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Jinro Peach . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Jinro Plum. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

450

450

450

3200

3200

3200

Соджу - �рейский дистиллят из слад�го 

картофеля, риса и пшеницы. Крепость 

�леблется от 13% до 45%.

СОД Ж У


